
ESPRESSO AFFOGATO
Vaniljglass dränkt med espresso
Vanilla ice cream & espresso on top

OSTAR
Två olika ostar, fröknäcke, &  marmelad
Two cheeses with hard bread and marmalade

Allergi? Kontakta personalen!

KAFFEDRINKAR & AVEC 

DESSERT

c o f f e e d r i n k s  &  a v e c

CRÈME BRÛLÉE
Klassiskt tillagad crème brûlée med vanilj &
serveras med färska bär
Crème Brûlée

CHOKLADPASTEJ
Bakad chokladpastej serveras med björnbärscurd,
fulla bär & hallonsorbet
baked chocolate, rasberry sorbet, drunken berries, blackberry
curd

OCEAN´S MESS 
vaniljglass & grädde serveras med jordgubbar &
jordgubbssirap
Messy dessert with ice cream served with cream and
strawberries

ESPRESSO MARTINI
Espresso, sockerlag, kaluha, vodka

IRISH COFEE
Kaffe, rörsocker, Tullamore, grädde

KAFFE KARLSSON
Kaffe, Baileys, cointreau, grädde

CANNOLI
Italienskt bakverk, 1 fylld med citron & pistage,
1 fylld med nötkräm
Cannoli with lemon & pistachio & nut cream

AVEC
Rivig grappa, rökig wirre, mild wirre, söt rom, classy
cognac, flärdig calvados! 
Kom fram till baren eller be om vår aveclista!

115:-

115:-

115:-

75:-

65:-

160:-

160:-

160:-

MENYN

www.oceanhotel.se 
0346-82620

M e n u

150:-

ÖL VIN BUBBEL
FATÖL
Falcon Export 5.2%
Eriksbergs Karaktär 5,4%
Poretti 5,0%
NCB, 100 W IPA 6,8%
Brooklyn Brewery, Stonewall Inn 4,9%
Session IPA
Kronenbourg Blanc 5,2%
Veteöl

VIN 
Famille La Vielle Ferme Rött/ Vitt 
Södra rhônedalen, Frankrike

BUBBEL
Ruida Domo, Cava, Spanien
J.Perrier Champagne

82:-
90:-
90:-

115:-

90:-

90:-

115/475:-

135/600:-
175/950:-

KIKA PÅ VÅR STOOOOORA 
DRYCKESLISTA FÖR ÄNNU MERA!

DESSERTVIN
Glöm för gudsskull inte dessertvinet! 

Moscato d’Asti? Sauternes? 
Muscatel du setúbal?

Mums! 
100:-/ 6cl



CHIPS & LYXDIPP 
Chips & ett stort fat med dipp med smetana som
täcks med löjrom, rödlök & gräslök 
Chips with smetana, onion, bleak roe & chives

MINISALAMIS
3 olika smaker på mini salamis, perfekt till er öl!
Mini salamis, 3 differentflavours!

s t a r t e r s

175:-

TOAST SKAGEN
Klassisk toast skagen serveras med toast melba,
citron, dill & löjrom
Shrimp salad, toast melba, lemon, dill, vendace roe & red
onion

VIT SPARRIS
Vit sparris serveras med saltrostade
hasselnötter, brynt smör, fransk cremé fraîche,
krasseolja & citronett
White asparagus, lumpfish roe, beurre noisette,
 creme fraîche & flowers

LÖJROMTOAST
Löjrom serveras med toast melba, rödlök,
smetana, citron & dill
Vendace roe, toast melba, onion, smetana & dill

190:-

235:-

Har ni allergier eller om ni är nyfikna på vart våra
råvaror kommer ifrån, fråga personalen!

RÅBIFF
Råbiff blandas upp med dijon & cornichons,
serveras med kapris majonnäs, serranochips,
gravad äggula & friterad persilja 
Steak tartar, dijon mustard, cornichons, capers, 
cured egg yolk & deep fried parsley

s t a r t e r s
F Ö R R Ä T T E RSNACKS

199:-

70:-OLIVER 
Noccelara oliver från Sicilien

60:-

170:-

Noccelara olives from Sicily

Charkuterier, ostar serveras med oliver & bröd
Charkuterier, cheese, olives & bread

CHARKUTERIER & OSTAR 

TONFISK PÅ BURK
Italiensk tonfisk på burk, surdegsbröd & aioli
Italian tuna in a can served with roasted bread  & aioli

135:-

EDAMAMEBÖNOR
Edamamebönor med chili & havsalt
Edamame beans with chili & sea salt

75:-

BARNMENY
k i d s  m e n u

BARNBURGARE MED POMMES FRITES 
Burger with french fries

AMERIKANSKA PANNKAKOR
Serveras med vaniljglass & sylt
American pancakes with jam & ice cream

RÖDING
Med smörsås, citron & färskpotatis
Arctic char with butter sauce & new potatoes

100:-

100:-

135:-

350:-

CHEESEBURGAREN
Nötfärsburgare med cheddar serveras med
hamburgerdressing, saltgurka, gullök & loaded fries
Smashburger, havarti, cheddar cheese, pickle, yellow onion &
loaded fries

SKUMMAD FISKGRYTA
Serveras med smörstekt röding, primörer,
färskpotatis, chiliolja & levain 
fish soup, arctic char, chili oil,  spring vegetables & new
potatoe

RATATOUILLE
Bakad ratatouille serveras med strozzapreti pasta,
confiterade tomater, burrata & bakad aubergine
Ratatouille, pasta, tomato, egg plant & burrata

MOULES ‘NDUJA 
Blåmusslor i vittvin, grädde, vitlök, ‘nduja serveras
med chiliaioli & pommes frites
Blue mussels, white wine, cream, ‘nduja, chili aioli & french
fries

RYGGBIFF
Serveras med libbstickshollandaise, pommes
fondant, konfiterad tomat, grön sparris &
krasseolja 
Sirloin, lovage hollandaise, pommes fondant & tomato 

315:-

185:-

245:-

275:-

265:-

BAKAD OXKIND 
Långbakad oxkind, sommar primörsallad,
rödvinssås, örtsmör & pommes frites
Beef cheek, red wine sauce, herb butter, salad & french fries

SMÖRSTEKT TORSKRYGG 
Serveras med beurre blanc, tångrom, vit sparris,
grön sparris, gräslök, räkor,  dillolja & färskpotatis
Cod, buerre blanc, seaweed roe, shrimp & new potatoes 

245:-

275:-

CHIPS & RANCHDIPP
Chips med Klassisk Ranchdipp
Chips with ranch dip

75:-

Mindre 185:- / Större 260:-

PATÉ DE CAMPAGNE
Paté på fläskkött serveras med cornichons &
grovkornig dijon 
Paté, cornichons & dijon mustard

Pankogratinerade vitlökshavskräftor serveras
med levain, aioli, krispsallad & grillad citron
Langoustine, panko, aioli, levain & lemon

GRATINERADE HAVKRÄFTOR 260:-135:-

Handskalade räkor serveras på filmjölksbröd
med majonnäs, tomat, gurka, ägg, citron, rädisa
& dill 
Shrimp sandwich, mayonnaise, egg, tomato, cucumber &
lemon

OCEAN’S RÄKMACKA

H U V U D R Ä T T E R
m a i n s


